
LE NOSTRE PROPOSTE DI MENU'
PROPOSTA MENU’  € 34,00 A PERSONA      ANTIPASTI + PRIMO + SORBETTO ARTIGIANALE  

PROPOSTA MENU’  € 40,00  A PERSONA      ANTIPASTO + SECONDO + SORBETTO ARTIGIANALE

PROPOSTA MENU’  € 45.00 A PERSONA      ANTIPASTO + PRIMO + SECONDO + SORBETTO 

MENU’ BIMBI € 15,00  A PERSONA               PRIMO + SECONDO + GELATO

VIENE RICHIESTA UNA CAPARRA CORRISPONDENTE A € 10 A PERSONA. 
IN CASO DI PRESENTAZIONE AL 100% DEI COMMENSALI LA CAPARRA VERRA' SCALATA DAL 
CONTO FINALE DEL TAVOLO. 
IN CASO DI DEFEZIONI SUPERIORI AL 25% DEI COMMENSALI O ANNULLAMENTO, SENZA 
ADEGUATO ANTICIPO (24 ORE PRIMA) LA CAPARRA VERRA' TRATTENUTA. 

ANTIPASTi: (Serviti su taglieri a centro tavola)

- Tagliere di salumi nostrani 

- Crostoni di polenta  misti con zola, taleggio, pasta di salame (burola)              

- Flan  di  verdure di stagione 

  

PRIMI: (possibilità di creare anche un bis  uguale per tutti )

-Risotto al rosmarino mantecato ai freschi di Montevecchia

-Risotto con funghi cardoncelli

-Paccheri al ragù di coniglio

-Paccheri con ragù di lago e pomodorini

-Gnocchetti d’ortica al burro, salvia  e pecorino

-Casoncelli alla  bergamasca 

PER I BAMBINI : PASTA AL POMODORO O  PASTA BIANCA



SECONDI: (UNA O DUE REFERENZE UGUALI PER TUTTI)

-Filetto di maiale bardato con patate al forno

-Rollé di coniglio  disossato, farcito di burola, cotto a bassa  temperatura con patate al forno

-Punta di vitello cotta a bassa temperatura con polenta morbida

-Filetto di trota in  crosta di  mandorle  con verdure di stagione 

-Baccalà in  tempura con insalata di finocchi

PER I BAMBINI : COTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATE

 DOLCe:  

Sorbetto artigianale

I Menù comprendono : 

minerali e naturali

caffè espresso bio

AGGIUNTA VINO + € 5,00 a persona a scelta tra: 

• Barbera D'asti   “ Gianni Doglia”  sfuso;

• Favorita “ Gianni Doglia”  (bianco fermo);

•  Prosecco;                                                                                           

                                                                                                           

Per eventuali  esigenze particolari, come intolleranze alimentari  o ospiti  vegetariani, vi preghiamo di avvisarci 
per tempo in modo da potervi accontentare.

CONTATTI:  

Osteria lombarda da Pietro, Piazza Italia 2 Merate

039.59.83.315 – info@osterialombarda.

mailto:info@osterialombarda.it

